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Carte Signature

Entrées

Terrine de notre Cheffe, en toute complicité avec nos producteurs artisanaux

Cassolette de notre Cheffe, selon arrivages et inspirations du moment

Gravlax de truite bio des Cévennes, créme de concombre, raifort, badiane, blinis

Foie gras de canard francais artisanal, saveursetindusions selon linspiration de notre Cheffe

Plats

Piece de viande de prestige,
accompagnée de pommes de terre mitraille et de légumes bio selon le panier du moment

Canette farcie et rotie au miel d’été, jeunes betteraves en trois facons

Poulpe de Méditerranée et risotto au noir, coulis de crustacés
8cl

Gratin de filets de sole, chair de crabe, sabayon au Noilly-Prat,

‘Desserts

Trio de fromages, du Pic Saint-Loup & d’ailleurs

Création autour de I’abricot et de la brousse de chévre,
feuilleté croustillant, liqueur d’agrumes, feve de Tonka,

Accords « Vins & Saveurs » |2vins 14 € |3 vins 23 € |4 vins

14 €

16 €

16 €

18 €
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32 €



